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INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO
PUBLICO PURUS

“ANO DE LA ESPERANZA Y EL FORTALECIMIENTO DE LA DEMOCRACIA”

GISELLA MITSY LIMA VILLAFUERTE

Cargo: Docente

Correo institucional: Gisella.Lima@iestppurus.edu.pe

Perfil profesional

Técnica en Industrias Alimentarias, con conocimientos en manipulacion,

elaboracién y produccién de productos alimentarios. Cuenta con experiencia

en docencia, gestion pedagdgica, secretaria académica, coordinacion

académica y funciones administrativas en instituciones de educacion superior

tecnolégica y CETPRO.

Posee capacidad para desempefiarse en diferentes areas

institucionales, facilidad de comunicacién, trabajo en equipo, iniciativa y

liderazgo para el desarrollo de funciones académicas, administrativas y

productivas.

Formacion académica

Nivel / Titulo Especialidad Institucion Periodo
Titulo Técnico Industrias Instituto de Educacion Superior | 2006 -
Profesional Alimentarias Tecnoldgico Publico de Purls 2008

Experiencia docente y gestion institucional
Institucion Cargo / Funcién Periodo

Instituto de Educacion Superior

Tecnoldgico Publico de Purls

Gestora pedagbgica -

Secretaria Académica

Marzo 2026 a
diciembre 2026

Instituto de Educacion Superior

Tecnoldgico Publico de Puris

Gestora pedagégica -

Secretaria Académica

Marzo 2025 a
diciembre 2025

Instituto de Educacién Superior
Tecnoldgico Publico de Purls

Gestora pedagogica -
Secretaria Académica

Marzo 2024 a
diciembre 2024

Instituto de Educacion Superior

Tecnoldgico Publico de Purls

Gestora pedagogica -

Coordinacion Académica

Marzo 2023 a
diciembre 2023

Instituto de Educacion Superior

Tecnologico Publico de Purls

Gestora pedagogica -

Secretaria Académica

Marzo 2020 a
diciembre 2020

Instituto de Educacion Superior

Tecnolbgico Publico de Purus

Docente

Marzo 2018 a
diciembre 2018
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CETPRO Puerto Esperanza Docente Marzo 2017 a
diciembre 2017
CETPRO Puerto Esperanza Docente Marzo 2016 a
diciembre 2016
CETPRO Puerto Esperanza Docente Marzo 2015 a
diciembre 2015
Institucion Educativa N.° 64174- Docente Abril 2015 a
PE diciembre 2015
Municipalidad Provincial de Purds | Docente de programa de Mayo 2014 a julio
desarrollo social 2014
Instituto de Educacion Superior Secretaria Enero 2010 a
Tecnoldgico Publico de Purds diciembre 2014
Certificados y capacitaciones
Curso / Capacitacién Afo
Procesamiento y Valor Agregado del Paiche para el Sector Productivo 2026
Procesamiento de Hojuelas de Pescado 2026
Tecnologia de Ahumados en Productos Pesqueros 2026
Procesamiento de Hamburguesa de Pescado Amazonico 2026
Ciudadania Digital 2026
Bienestar Digital 2026
Navegacién Segura en la Era Digital 2026
Alfabetizacion Digital 2026
Manejo de Estrés Laboral en una Organizacion Educativa 2024
Reposteria Perruna 2024
Elaboraciéon de Planes de Estudios por Competencias 2023
Licenciamiento de Institutos Tecnoldgicos 2023
Elaboracion de Salsas Picantes con Frutas Amazonicas 2023
Produccion de Bebidas Funcionales 2023
Buenas Practicas de Manufactura en Chocolates 2023
Requisitos Técnicos para Etiquetados de Alimentos 2023
Elaboracion de Yogur Griego 2023
Gestion y Control de Alérgenos en las Industrias Alimentarias 2023
Gestion Pedagogica y Herramientas Digitales para el Logro de los 2023
Aprendizajes
Control de Calidad Aplicado a los Servicios de Alimentacion 2023
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Proteinas Alimentarias 2023
Biogquimica de la Poscosecha de Frutas y Hortalizas 2023
Elaboracion de Plan HACCP en la Industria de Alimentos 2023
Produccién de Pulpas Congeladas 2023
Criterios Microbioldgicos para Alimentos 2023
Produccion de Derivados de Arroz 2023
Elaboracién de Hojas de Datos de Seguridad de Materiales 2023
Elaboracion de Pastas Alimenticias 2021
Semana de la Agroindustria Digital 2021
Tendencias Tecnoldgicas en el Sector Agroalimentario 2021
Docencia en Educacion Religiosa y Formacion de Valores 2021
Elaboraciéon de Hamburguesa de Pescado Amazénico 2021
Uso de Plataforma Google Classroom 2021
Encapsulacion de Sustancias Alimenticias 2021
Deterioro y Contaminacion de Alimentos 2021
Elaboracién de Néctares y Metodologias de Analisis Sensorial 2021
Cosecha y Postcosecha del Cacao 2021
Formulacion de Chocolates 2021
Plataformas Virtuales 2021
Diplomado en Andragogia 2021
Docencia en Educacion Superior 2021
Elaboraciéon de Plan de Higiene y Saneamiento en Plantas Agroindustriales 2021
Importancia de los Equipos y Etapas de Proceso de Elaboracion de 2021
Chocolate
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